CONHECIMENTOS BASICOS

NAS QUESTOES NUMERADAS DE 01 A 20, ASSINALE A UNICA ALTERNATIVA QUE RESPONDE CORRETAMENTE
AO ENUNCIADO.

LINGUA PORTUGUESA
LEIA O TEXTO | PARA RESPONDER AS QUESTOES NUMERADAS DE 01 A 05.

TEXTO1I

FALA, MESTRE!
Entrevista

“Quem ama literatura n&o estuda literatura.” A afirmagéo, contraditoria & primeira vista, se torna ainda mais
intrigante quando se sabe que seu autor, o escritor e historiador Joel Rufino dos Santos, foi durante 20 anos
professor de Literatura Brasileira. Apresentada durante uma de suas aulas, a idéia se tornou o titulo de um livro
que reune observacoes e reflexdes que brotaram aos longos dos anos em que ele lecionou e toca em dogmas
que cercam 0 mundo dos letrados — inclusive no que se refere a chamada literatura “facil”. “Nunca devemos
subestimar as leituras feitas por prazer”, sentencia o mestre. No sentido de que as boas leituras contribuem para
que se fagam outras ainda melhores, as mas, levam a leituras piores, nesta entrevista ele defende que o ideal €
perseguir 0 “gozo literario, o qual ndo pode ser prescrito” (...). A melhor forma de levar um jovem a detestar
Machado de Assis ou Guimaréaes Rosa é apresenta-los como obrigatérios. Ha poucas chances de vir a amar a
literatura pelas vias didatica, pedagdgica, pragmatista etc. Literatura & um prazer que pode ser estimulado, e néo
prescrito.(...)

Além de sua experiéncia pessoal, que outros recursos sao validos para despertar o interesse pelos
livros?

SANTOS Pode o professor de qualquer nivel de ensino e em suas fungdes profissionais usar qualquer método
dentro da ética, da lei e do programa. Ainda n&o se inventou — e ndo s para ensinar Literatura — pedagogia
melhor que a socréatica: um mestre perguntador incansavel que forma com os discipulos um grupo de afeic&o.
Existe em todos os livros, em todos os tempos, uma importante idéia: se o professor questiona, qualquer
resposta é boa e pode se transformar em outra pergunta, até o infinito. Se 0 mestre anda com os discipulos,
ainda que meia hora por dia ou por semana, faz nascer a afei¢do, positiva ou negativa. Sempre gostei dos
alunos que ndo queriam ler nada, nunca.

A paixao é imprescindivel para o ensino de Literatura?
SANTOS Paixdo é um sentimento do qual brotam alegria e tristeza, simultaneamente. Parece ser imprescindivel
ao ensino de qualquer coisa. E o primeiro recurso pedagdgico deve ser sempre o da sedugao. (...)

(ENTREVISTA — Fala, mestre!, por Marcelo Burgos, Revista NOVA ESCOLA, abril 2008, p. 24 — fragmentos do texto
cladaptagdes)
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01. Julgue as afirmativas a partir dos comentarios abaixo e assinale a correta:

Esta passagem é muito significativa na entrevista, pois o Autor ensina, de forma aparentemente leve, porém,
contundente, que “A melhor forma de levar um jovem a detestar Machado de Assis ou Guimardes Rosa &
apresenta-los como obrigatérios. H& poucas chances de vir a amar a literatura pelas vias didatica,
pedagdgica, pragmatista etc. Literatura € um prazer que pode ser estimulado, e ndo prescrito. (...)", portanto,
transformando o prazer do texto literario em:

algo néo-atraente, por ser previamente estabelecido.
infortunio, por ser desnecessario.

uma necessidade como outra qualquer na vida.

um estimulo face a outras opg¢des de passatempo.

Sozm=

02. A leitura desta entrevista evidencia que o Autor aborda o assunto com argumentos que denotam:

experiéncia profissional.
metodologias de trabalho.
necessidades de leituras.
abordagens incontestaveis.

coz=

03. Nos seguintes fragmentos retirados do texto lido: “Pode o professor de qualquer nivel de ensino e em suas
fungbes profissionais ...” € “Existe em todos os livros, em todos os tempos, uma importante idéia ..." ha
uma ocorréncia comum as duas oragdes que € o (a):

A) uso de verbos transitivos indiretos.

B) presenga de sujeito posposto.

C) emprego de ordem direta.

D) construgéo de oragdes sem suijeito.

04. A respeito do trecho retirado do texto lido: “... as boas leituras contribuem para que se fagcam outras ainda
melhores, as mas, levam a leituras piores ...”, avalie as afirmativas a seguir:

1- Entre os segmentos do trecho ocorrem elementos opostos.

2- A omissao do substantivo “leituras” apds o adjetivo “mas”, e no lugar da virgula, se deve a preocupagéo
com a estética da frase.

3- O adjetivo “melhores” aparece na forma plural para concordar com o objeto indireto “outras”.

4- A segunda oragao do periodo esta na voz passiva pronominal.

O correto esta em:

A)1,2,3e4.

B) 1,2 e 4, apenas.
C) 3 e 4, apenas.
D) 3, apenas.

Concurso Publico C-126 — EDITAL N° 06/2008 — SEDUC — Nutricionista



05. A respeito dos elementos lingUisticos do texto, avalie as afirmativas a seguir:

A) As palavras destacadas em: “Apresentada durante uma de suas aulas, a idéia se tornou o titulo de um
livro que retine observagdes e reflexdes ..."” obedecem a mesma regra de acentuagao.

B) O vocébulo se destacado em: “.. se o professor questiona, qualquer resposta é boa e pode se
transformar em outra pergunta ...” exerce a mesma fungao sintatica nas duas ocorréncias.

C) A forma verbal em destaque empregada na frase “Paixdo é um sentimento do qual brotam alegria e
tristeza, simultaneamente.” tem um valor conotativo.

D) Na frase: “Se o mestre anda com os discipulos, ainda que meia hora por dia ou por semana, faz
nascer a afei¢do, positiva ou negativa.”, a oragdo em destaque & concessiva ao exprimir que um
obstaculo - real ou suposto — ndo impedird ou modificara a declaragao da oragéo principal.

LEIA O TEXTO Il PARA RESPONDER AS QUESTOES NUMERADAS DE 06 A 09.

06.

TEXTO II

O LONGO CAMINHO ATE A SALA DE AULA

O primeiro a ir, o ultimo a voltar.

Ainda esta escuro em Curralinho, na llha
de Marajo, no Pard, e Jodo Carvalho Tendrio,
9 anos, ja se prepara para ir a escola. Jodo e
seus irmdos sobem a bordo pontualmente as
5h45 e seguem com o barco de madeira
tipico da paisagem fluvial amazonica durante
uma hora e meia, recolhendo colegas que
moram longe, longe, longe nos incontaveis
veios d’'agua que cortam o municipio. No
total, 132 barcos sdo usados atualmente
nessa operagao, levando as 48 escolas locais
perto de 6 mil estudantes, o que corresponde

Foto: Paulo Santos
a90%dototal. L1

Uma 'hierarquia informal' garante que as criangas menores fiquem sentadas nos dois pequenos bancos do
barco, enquanto os maiores seguem em pé. Jodo Tendrio, 0 Jodozinho, aluno da segunda série, € um dos
que gozam deste beneficio. Quase sempre viaja quieto na ida — é o primeiro a embarcar, 'sempre com sono'.
Na volta, fica mais animado e, depois de uma hora e meia a bordo, chega em casa com fome. Antes do
barco a motor, era preciso ir de canoa até a escola. Gragas a ele, os pais de Jodozinho passaram a valorizar
os estudos e ndo exigem mais que o garoto e os irméos fiquem na roga, pescando ou colhendo agai.

(Por Débora Menezes, Revista NOVA ESCOLA, abril 2008, p. 46 c/ adaptagdes)

No primeiro paragrafo do texto O longo caminho até a sala de aula, de Débora Menezes, percebe-se que,
pela sua configuragéo, a redagéo €, fundamentalmente, centrada no (a):

A) fato, no acontecimento, o que define esse trecho como narrativo.

B) opinido sobre algo, a0 mesmo tempo que apresenta alguns tragos descritivos, caracteristicas que
definem esse trecho como dissertativo-subjetivo.

C) idéia, com o autor apresentando e defendendo opinides sobre o tema abordado, caracterizando esse
trecho como dissertativo-argumentativo.

D) objeto, com a finalidade de mostrar detalhes, o que define o texto como descritivo.
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07. Na seguinte passagem do texto: “... recolhendo colegas que moram longe, longe, longe nos incontaveis veios
d’agua que cortam o municipio.”, a repeticdo do advérbio longe tem valor .................... € a expressao veios
d’agua, nesse contexto, significa ............cc.c.......

A alternativa que completa corretamente os espagos vazios nesse enunciado é:

A) depreciativo / faixas de terra.
B) pejorativo / superficies do rio.
C) afetivo / vias de comunicag&o.
D) superlativo / pequenos rios.

08. Marque a alternativa correta quanto a classe gramatical do que:

A) “ ... recolhendo colegas nos incontaveis veios d’ agua que cortam o municipio ...". Pronome relativo.

B) “Uma ‘hierarquia informal' garante que as criangas menores fiquem sentadas ..". Conjuncédo
subordinativa explicativa.

C) “... Jodozinho, aluno da segunda série, € um dos que gozam deste beneficio.” Preposigéo.

D) “... e ndo exigem mais que o garoto e os irmaos fiquem na roga, pescando ou colhendo agai.” Advérbio
de lugar.

09. A respeito dos elementos lingUisticos do texto, avalie as afirmativas:

1- Em: “... levando as 48 escolas locais perto de 6 mil estudantes, o que corresponde a 90% do total.”
as palavras grifadas, apesar de serem verbos, séo formas nominais.

2- Em: “Antes do barco a motor, era preciso ir de canoa até a escola. Gragas a ele, os pais de Jodozinho
passaram a valorizar os estudos ...” 0 pronome em grifo substitui o referente “Jodozinho”.

3- Em: “Jodo e seus irmaos sobem a bordo pontualmente as 5h45 e seguem com o barco de madeira
tipico da paisagem fluvial amazdnica durante uma hora e meia, ...” 0s verbos, em destaque, estdo no
plural, nas duas oragdes, face o sujeito composto estar claro na primeira ora¢éo e implicito na segunda.

4- A oragéo destacada em: “... sobem a bordo pontualmente as 5h45 e seguem com o barco de madeira
tipico da paisagem fluvial amazénica ...” contrapde o seu conteldo ao da outra, anterior.

5- No trecho: “Jodo Tenorio, o Jo&ozinho, aluno da segunda série, € um dos que gozam deste beneficio.”
ha duas ocorréncias de uso de virgulas para isolar aposto.

O correto esta apenas em:

A)1eb.
B)2ed4.
C)3eb.
D)1,2,3e4.
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NOGOES DE INFORMATICA

10. Analise as afirmativas abaixo relativas ao Sistema Operacional Windows 2000:

- E possivel finalizar programas que n&o estdo respondendo (“congelados”) por meio do “Gerenciador de
Tarefas”, que pode ser acessado a partir do pressionamento das teclas “Ctrl”, “Alt” e “Del”.

l- E disponibilizada para o usuério uma “Area de Transferéncia” que tem por finalidade permitir que um
determinado conteudo, copiado ou recortado de um aplicativo, seja colado em outro aplicativo, desde
que haja compatibilidade entre eles.

lll- E permitida a visualizagdo dos documentos enviados para a impressora instalada no sistema, a partir do
icone “Fila de impressao”, existente na janela “Impressoras’.

IV- A data e a hora podem ser alteradas a qualquer momento, via janela “Propriedades de Data e Hora”,

obtida com um “duplo clique” sobre a hora da barra de tarefas.

O correto esta apenas em:

Al Tell.
B)I,llelV.
)1, lllelV.
D)II, Il e IV,

11. Sobre a utilizagao e conceitos do Internet Explorer, é correto afirmar:

12.

I-  Os cookies sao arquivos que ficam armazenados no computador, contendo todas as paginas dos sites
visitados, e de onde podem ser acessados dados ou informagdes.

ll- A lista de “Favoritos” permite que seus itens sejam exibidos pela data na qual foram incluidos na lista e
pela ordem dos sites mais visitados.

lll- E possivel salvar um documento, contido em uma pagina da web, em uma unidade de disco rigido de
um computador local e, posteriormente, acessa-lo sem estar conectado a Internet.

IV- O Internet Explorer pode ser configurado, de maneira que seja aberta determinada pégina da web, toda
vez que ele for iniciado.

O correto esta apenas em:

O Word 2000 apresenta varios recursos que auxiliam e aceleram a digitagdo de um texto. Um recurso muito
interessante permite que um conjunto de caracteres seja substituido, logo apds a sua digitagdo, por outros
caracteres, como por exemplo, 0 conjunto de caracteres “(c)”, ser substituido pelo caractere “©", é:

A) AutoAjuste.

B) AutoSubstituigao.
C) AutoFormatacao.
D) AutoCorregéo.
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13. Quanto a conceitos e servigos relacionados a correio eletronico, é correto afirmar:

A) Um endereco eletrénico de e-mail é constituido por um identificador, escolhido pelo usuario na criagéo
do enderecgo, seguido do separador “@” e, por fim, a identificacdo do computador de onde o usuario ira
operar o correio.

B) Uma caixa de saida mantém armazenadas as mensagens que ainda ndo foram enviadas a seus
destinatarios.

C) Uma caixa de entrada, que é um dos componentes da caixa postal, é constituida de uma pasta onde as
mensagens que estdo em construgéo ficam armazenadas enquanto no sao enviadas.

D) E possivel acessar um correio eletrdnico diretamente na internet por meio de um navegador, sem a
necessidade do uso de um software especifico. Esse tipo de servigo € denominado WebPost.

14. Dada a figura abaixo, na qual é apresentada uma planilha e um gréfico criados no MS-Excel 2002, assinale a
alternativa que apresenta um procedimento correto para elaboragéo da planilha ou do grafico da figura
supracitada:

Ed Microsoft Excel - vestibular.xls

@ Arguiva  Editar Exbir  Inserir Eormatar  Ferramentas Dados  Janela  Ajuda
DEEHsy @RV sBBR-F o-o- @ -2l i e
4 @ ?ﬁ = e @ | % gﬁ ¥¢ Responder com alkeracdes... Finalizar revisdo... _

irial -0 - NI SIE=E=EHFE%mBR|EE
15 - fi

A B C D E F | 6 |
CURSO Turno W* Yagas [Inscritos [CANDS YAGA
administragdo MNOTURND 50 zZ30 5,6
Ciéncias Contdbeis |[NOTURMNO 50 190 3,8
Direito NOTURMO 100 g0z 5,92
Econaria NOTURMO 50 138 2,76

Distribuicdo de Candidatos por Curso

% 19%

S 13%

58%

B Administragao B Ciéncias Contabeis
Direito 0 Economia

ralraralpa == =] ===
e s e e T e e N = e e B 2 R Rl SR )

A) O calculo da relagéo candidato/vaga, apresentado na célula E3 (curso de Ciéncias Contabeis) da
planilha (CAND/VAGA) pode ser realizado a partir da formula =RELACAO(D3;C3).

B) O gréfico de barras apresentado na figura pode ser obtido a partir do clique no botdo e, em
seguida, preencher, respectivamente, na janela de dialogo “Assistente de gréafico” as seguintes
opcoes: “Tipo de grafico”, “Tipo de legenda” e “Titulo”.

C) Os rotulos do gréafico (percentuais) podem ser incluidos selecionando a opgéo “Incluir percentual’, do
menu “Dados”.

D) Os dados utilizados para subsidiar a elaboragao do grafico podem ser obtidos a partir das células A2
a A5 e D2 aD5.
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LEGISLAGAO

15. Considere o que dispde a LDB 9394/96, em seu artigo 44, e numere a segunda coluna de acordo com a
primeira, levando em consideragdo os tipos de cursos que podem ser considerados como cursos de
educacao superior, bem como suas principais caracteristicas:

12 coluna 22 coluna

1- Cursos sequenciais por campo de saber. ()  compreende programa de mestrado e doutorado,
cursos de especializacdo, aperfeicoamento e
outros, abertos a candidatos diplomados em
cursos de graduagdo e que atendam as
exigéncias das instituicdes de ensino.

2- Cursos de graduacéo. () de diferentes niveis de abrangéncia, abertos a
candidatos que atendam aos requisitos
estabelecidos pelas instituigdes de ensino.

3- Cursos de pds-graduacao. () abertos a candidatos que atendam aos requisitos
estabelecidos, em cada caso, pelas instituicdes
de ensino.

4- Cursos de extensao. () abertos a candidatos que tenham concluido o

ensino médio ou equivalente e tenham sido
classificados em processo seletivo.

A sequéncia correta, de cima para baixo, esta contida em:
A)
B)
C)
D)

16. No Brasil, desde o século XVI, a oferta de programas de educagéo escolar as comunidades indigenas esteve
pautada pela catequizagéo, civilizagao e integragdo forgada dos indios a sociedade nacional. S6 em anos
recentes esse quadro comegou a mudar. Atualmente, a oferta da educagéo escolar indigena devera ser:

A) bilingle e intercultural aos povos indigenas.

B) organizada em ciclos, por exigéncia dos povos indigenas.
C) particular em sentido estrito.

D) a distancia, por exigéncia dos povos indigenas.

17. Sobre educagéo a distancia é correto afirmar que os cursos devem ser ofertados:

A) somente por instituigdes publicas estaduais e federais.

B) por instituices publicas conveniadas com instituicdes estrangeiras.
C) por instituicdes especificamente credenciadas pela Uni&o.

D) pela Secretaria de Educagao de cada estado.

18. De acordo com 0 que estabelece o artigo 71, da LDB/96, ndo constituirdo despesas de manutencéo e
desenvolvimento do ensino aquelas realizadas com:

A) remuneracao e aperfeigoamento do pessoal docente.

B) pesquisa, quando n&o vinculada as instituigdes de ensino.
C) uso e manutencao de bens e servigos vinculados ao ensino.
D) aquisicao de material didatico-escolar.
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19. A respeito dos Direitos e Vantagens Financeiras do Servidor Publico, prescritas na Lei n° 5.810/94 — RJU,
analise as afirmativas abaixo:

1- O vencimento, a remuneragéo e os proventos nunca podem ser objeto de arresto, sequestro ou penhora.

2- Vencimento € a retribuigdo pecuniaria mensal, devida ao servidor, e correspondente ao padréo do cargo
fixado em lei.

3- Proventos séo rendimentos atribuidos ao servidor em razao de aposentadoria ou disponibilidade.

4- As indenizagdes, auxilios e demais vantagens ou gratificagbes de carater eventual integram a
remuneragao.

9- Os acréscimos pecuniarios percebidos pelo servidor publico ndo serdo computados, nem acumulados,
para fins de concessao de acréscimos ulteriores sob 0 mesmo titulo ou idéntico fundamento.

O correto esta apenas em:

20. Além do vencimento do cargo, a Lei n® 5.810/94 assegura ao Servidor Publico o direito de receber vantagens
pecuniarias a titulo de “adicionais” e/ou “gratificagbes”, conforme a natureza da atividade exercida. Preencha
as lacunas abaixo e, posteriormente, assinale a alternativa que contém a unica correlagdo correta, no sentido
de cima para baixo:

1- Adicional
2- Gratificacdo

pelo servigo extraordinario.

por tempo de servigo.

pelo exercicio de cargo em comissao ou fungéo gratificada.
pela escolaridade.

pela produtividade.

pelo trabalho em condigBes penosas, insalubres ou perigosas.

o~~~ o~
~_— — — ~— ~— ~—r

)1,1,2
)2,1,1,
)1,2,2,
12,2, 1

0w
_ a NN
NN -
_\[\)_\l\)
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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

NAS QUESTOES NUMERADAS DE 21 A 50, ASSINALE A UNICA ALTERNATIVA QUE RESPONDE CORRETAMENTE
AO ENUNCIADO.

21. O planejamento da area de uma Unidade de Alimentagao e Nutrigdo — UAN, realizado pelo nutricionista, deve
seguir uma linha de produgédo o mais racional possivel, obedecendo, desta forma, um fluxo coerente, a fim
de evitar cruzamentos e retrocessos. Algumas areas sdo tidas como minimas necessarias, sendo
indispensaveis a qualquer UAN. No fluxograma apresentado na figura abaixo, pode-se dizer que as areas
enumeradas sao, respectivamente, areas de:

22,

A) (1) Processamento; (2) Aprovisionamento; (3) Distribuigéo. ' RECEPCAO E CONTROLE\ §
B) (1) Distribui¢&o; (2) Processamento; (3) Aprovisionamento. PG
C) (1) Aprovisionamento; (2) Processamento; (3) Distribuigéo. s 3
D) (1) Aprovisionamento; (2) Distribui¢éo; (3) Processamento. o Mo 11
DESPENSA‘ ( RE%%ED "
y | 7 ___ 5
LIX0 : Ll HIGIENIZACEO
v 2
i’
e e vvb’COC(;AO |
// . ]
\ = -// 3
REFEITORIO
COPAS
1 |

De acordo com a Lei Federal n® 6437/77, estdo previstas penalidades para as infracbes cometidas a
Legislacdo Sanitaria Federal. De acordo com a Lei em questéo, qual a ordem em que essas penalidades,
seja alternativa ou cumulativa, sdo aplicadas?

A)

B)

Adverténcia, multa, apreenséo de produto, inutilizagdo de produto, interdicdo de produto, suspenséo de
venda e/ou fabricagdo de produto, interdicdo parcial ou total do estabelecimento, proibicdo de
propaganda, cancelamento de autorizagdo para funcionamento da empresa e cancelamento do alvara
de licenciamento de estabelecimento.

Adverténcia, multa, interdigdo parcial ou total do estabelecimento, proibicdo de propaganda,
cancelamento de autorizagéo para funcionamento de empresa, cancelamento do alvara de licenciamento
do estabelecimento, apreensédo de produto, inutilizagdo de produto, interdigédo de produto e suspenséo
de vendas e/ou fabricagéo de produto.

Interdicao parcial ou total do estabelecimento, proibicdo de propaganda, cancelamento de autorizacdo
para funcionamento da empresa, cancelamento do alvara de licenciamento do estabelecimento,
adverténcia, multa, apreenséo de produto, inutilizacdo de produto, interdigdo de produto e suspenséo de
vendas e/ou fabricagao de produto.

Multa, adverténcia, inutilizagao de produto, apreenséo de produto, interdigdo de produto, suspenséo de
vendas e/ou fabricagdo de produto, proibicdo de propaganda, interdicdo parcial ou total do
estabelecimento, cancelamento de autorizagdo para funcionamento da empresa e cancelamento do
alvara de licenciamento do estabelecimento.
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23.

24,

25.

26.

11

O conceito de Andlise dos Perigos e Pontos Criticos de Controle € uma proposta sistematizada de
identificacdo, determinagéo e controle de perigos (fisicos, quimicos e bioldgicos). Este sistema oferece uma
abordagem racional para o controle de perigos microbiol6gicos a que estdo expostos os alimentos, sendo
aplicavel em todas as etapas da cadeia, desde a produgéo até o seu uso em residéncias e estabelecimentos
comerciais. A metodologia possui sete principios, através dos quais € possivel controlar os perigos para a
saude dos consumidores. Em que ordem estes principios sdo aplicados de maneira organizada e
sistematica?

A) Identificacdo dos Pontos Criticos de Controle (PCC), Analise de Perigos e Identificacdo das respectivas
medidas preventivas, Estabelecimento dos Limites Criticos, Estabelecimento dos procedimentos de
Monitoramento do PCC, Estabelecimento dos Procedimentos de Verificagao, Estabelecimento de Agbes
Corretivas e Estabelecimento dos Procedimentos de Registros.

B) Analise de Perigos e Identificacdo das respectivas medidas preventivas, Identificacdo dos Pontos
Criticos de Controle (PCC), Estabelecimento dos Limites Criticos, Estabelecimento dos procedimentos
de Monitoramento do PCC, Estabelecimento de Ag¢des Corretivas, Estabelecimento dos Procedimentos
de Verificagéo e Estabelecimento dos Procedimentos de Registros.

C) Analise de Perigos e Identificacdo das respectivas medidas preventivas, Estabelecimento dos Limites
Criticos, Identificagdo dos Pontos Criticos de Controle (PCC), Estabelecimento dos procedimentos de
Monitoramento do PCC, Estabelecimento de Agbes Corretivas, Estabelecimento dos Procedimentos de
Registros e Estabelecimento dos Procedimentos de Verificagao.

D) Estabelecimento dos procedimentos de Monitoramento do PCC, Estabelecimento de Acdes Corretivas,
Identificagdo dos Pontos Criticos de Controle (PCC), Anélise de Perigos e Identificagdo das respectivas
medidas preventivas, Estabelecimento dos Procedimentos de Verificagdo, Estabelecimento dos
Procedimentos de Registros e Estabelecimento dos Limites Criticos.

A estabilidade de alguns alimentos, frente ao ataque de microrganismos, € devida a presenga de algumas
substancias naturalmente presentes nesses alimentos, tendo a capacidade de retardar ou mesmo impedir a
multiplicagéo bacteriana. Como exemplo, pode-se citar:

A) Papaina no mamao.

B) Lactoalbumina no leite.
C) Acido citrico na acerola.
D) Lisozima na clara do ovo.

O objetivo principal da nutricdo parenteral € manter, ou melhorar, o estado nutricional e metabdlico de
pacientes que, durante um periodo critico de tempo, ndo podem ser adequadamente nutridos por
alimentacao oral ou enteral. A recomendagdo média dos macronutrientes (carboidratos, proteinas e lipidios),
respectivamente, para a nutrigéo parenteral em adultos é:

A) 50-60% do VCT, 1,0-2,0 g/Kg/dia, 20-40% do VCT.
B) 40-60% do VCT, 0,8-2,0 g/Kg/dia, 20-40% do VCT.
C) 40-70% do VCT, 0,6-1,5 g/Kg/dia, 25-30% do VCT.
D) 40-60% do VCT, 0,8-1,5 g/Kg/dia, 30-45% do VCT.

O congelamento de alimentos tem a finalidade de prolongar sua vida de prateleira, em relagdo aquela
conseguida com a refrigeragdo. Existem dois processos basicos de congelamento: congelamento rapido e
congelamento lento. Do ponto de vista da qualidade total do produto, o congelamento rapido apresenta mais
vantagens do que o lento. Dentre outras, qual a raz&o?

A) Ha quebra da harmonia metabdlica.

B) Nao se verifica o choque térmico.

C) Ha lenta exposigéo a concentragao de constituintes adversos.
D) Os cristais de gelo formados sé&o pequenos.
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27. A Etica profissional hoje, trilha os caminhos da Bioética, visto que, como ciéncia, envolve o conhecimento
biolégico associado aos conhecimentos dos sistemas de valores humanos. Este pressuposto exige que a
pratica do exercicio profissional seja conduzida sob a égide dos valores humanos vigentes na sociedade
(Resolugdo CFN n° 334/2004). Relativamente a publicidade, é vedado ao nutricionista:

A)

B)

C)

D)

divulgar dados, depoimentos ou informagdes que possam conduzir & identificagdo de pessoas, de
marcas ou nomes de empresas, ou de nomes de instituicbes, salvo se houver anuéncia expressa e
manifesta dos envolvidos ou interessados.

manter sigilo profissional referente aos individuos ou coletividade assistida, de menor idade, e mesmo a
seus pais ou responsaveis legais, salvo em caso estritamente essencial para promover medidas em seu
beneficio.

fornecer informacdes sobre o estado nutricional de individuos que estejam sob sua responsabilidade
profissional, a outros profissionais da area da saude que os estejam assistindo, ou v@o prosseguir na
assisténcia.

manter sua identidade profissional, ndo assinando ou assumindo responsabilidade por trabalhos
realizados por outros nutricionistas e nem permitindo que estes assinem trabalho por si executado.

28. Ao prescrever uma dieta, o nutricionista deve conhecer as caracteristicas especificas de seu cliente/paciente

a

fim de determinar as necessidades nutricionais proprias a cada particularidade. Para garantir o

atendimento as necessidades nutricionais da crianca de 1 a 2 anos, no planejamento dietético, o nutricionista
deve considerar que os nutrientes:

construtores devem constituir a base da alimentagéo da crianga e o valor calérico total € de cerca de
900Kcal.

reguladores devem constituir a base da alimentagdo da crianga e o valor calérico total é de cerca de
1000Kcal.

construtores devem constituir a base da alimentagé@o da crianga e o valor calérico total é de cerca de
1200Kcal.

energéticos devem constituir a base da alimentagdo da crianga e o valor calorico total € de cerca de
1400Kcal.

29. Os microrganismos podem desempenhar papéis importantes nos alimentos, sendo possivel classifica-los em
trés grupos distintos, dependendo do tipo de interagdo existente entre microrganismo-alimento. Dentre os
géneros de microrganismos que causam alteragdes desejaveis nos alimentos, tém-se os:

30.

A

)
B)
C)
D)

Salmonella e Staphylococcus.
Salmonella e Lactobacillus.
Saccharomyces e Staphylococcus.
Saccharomyces e Lactobacillus.

A taxa de absenteismo (TA) corresponde a taxa de auséncia diaria e serve como indicador, utilizado na
administragé@o de recursos humanos, para avaliar o desenvolvimento da organizagdo como um todo. Qual a
TA (%) de uma Unidade de Alimentagéo e Nutricdo que fornece diariamente 10.000 refeigdes, tem no seu
quadro técnico 70 funcionarios fixos e registra a média de auséncias diarias de 5 funcionarios?
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O nutricionista tem o compromisso de conhecer e pautar a sua atuag@o nos principios da Bioética, nos
principios Universais dos Direitos Humanos, na Constituigdo do Brasil € nos preceitos éticos contidos no seu
Codigo de Etica (Resolugdo CFN n° 334/2004). No contexto das responsabilidades profissionais do
nutricionista constitui seu dever:

A) Utilizar os recursos de divulgagdo, ou os veiculos de comunicagdo, para divulgar conhecimentos de
alimentagdo e nutrigdo que possam caracterizar a realizagdo de consultas ou atendimentos, a
formulacao de diagnosticos ou a concesséo de dietas individualizadas.

B) Exercer a profissdo com interagdo ou dependéncia, para obtengdo de vantagem de empresas que
fabricam, manipulam ou comercializam produtos de qualquer natureza e que venham ou possam vir a
ser objeto de prescrigao dietética.

C) Alterar prescri¢do ou orientagdo de tratamento, determinada por outro nutricionista, quando tal conduta
deva ser adotada em beneficio do individuo, devendo comunicar o fato ao responsavel pela conduta
alterada, ou ao responsavel pela unidade de atendimento nutricional.

D) Quando na fung&o de diretor de escolas de Nutri¢do, coordenador de cursos ou orientador de estagios,
aceitar como campo de estagio, instituigbes e empresas que ndo disponham de nutricionista como
responsavel técnico no seu quadro de pessoal.

32. O nutricionista, ao prescrever uma dieta ao seu cliente, deve levar em consideragdo que as quantidades dos

diversos nutrientes que integram a alimentagdo devem guardar uma relacdo de proporgdo entre si. Com
esse procedimento, o Profissional estard respeitando os fundamentos de qual Lei da Alimentacéo,
estabelecida por PEDRO ESCUDERO?

A) Lei da Harmonia.
B) Lei da Adequacéo.
C) Lei da Quantidade.
D) Lei da Qualidade.

33. Segundo o Decreto-Lei n® 986/69, em seu Capitulo Ill - Da Rotulagem, é correto afirmar:

34.

A) Alimentos rotulados no Pais, cujos rétulos contenham palavras em idioma estrangeiro, deverdo trazer a
respectiva tradugéo, salvo em se tratando de denominagao universalmente consagrada.

B) Rotulos dos géneros alimenticios deverdo mencionar, em caracteres perfeitamente legiveis, somente o
nome e/ou a marca do alimento, o0 peso ou o volume liquido e o nome do fabricante ou produtor.

C) Rotulos de alimentos que contiverem corantes artificiais e forem adicionados de esséncias naturais ou
artificiais, deverao trazer na rotulagem a declaragéo “Adicionado de Corante e Esséncias Naturais ou
Artificiais”.

D) Rétulos dos alimentos enriquecidos, dos alimentos dietéticos e de alimentos irradiados n&o precisam
trazer a respectiva indicacdo em caracteres facilmente legiveis, mas devem ser expressos em medidas
de uso caseiro.

A caracterizagdo do individuo € importante para a adequagdo do seu regime alimentar. Quais os dados
basicos devem ser considerados pelo nutricionista para essa caracterizagao e calculo dietético do individuo?

A) Idade, sexo, altura, peso atual, determinagdo do valor calérico total, determinagdo da quantidade de
macronutrientes, determinagé@o da quantidade de micronutrientes e distribuigdo do valor calérico total e
dos nutrientes energéticos pelas refeigoes.

B) Determinagéo do valor caldrico total, determinagédo da quantidade de macronutrientes, determinagdo da
quantidade de micronutrientes e distribui¢cdo do valor caldrico total e dos nutrientes energéticos pelas
refeicGes.

C) ldade, sexo, altura, peso atual, peso tedrico, condigdes fisioldgicas especiais, atividades desenvolvidas e
outras condi¢des que possam influir no regime como, por exemplo, restrigdes religiosas, recomendagdes
médicas.

D) Altura, peso atual, peso tedrico, relagédo cintura-quadril, pregas cuténeas, determinagéo do valor calérico
total, determinagdo da quantidade de macronutrientes, determinagao da quantidade de micronutrientes.
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35. Sabe-se que o Ponto Critico de Controle (PCC) é definido

36.

como sendo uma operagao na qual uma medida preventiva,
ou de controle, pode ser tomada para eliminar, prevenir ou
minimizar um perigo ou varios perigos. De acordo com o
fluxograma de processamento industrial de pasteurizagao
de leite em microusinas da regiéo sul do Rio Grande do Sul
(Figura), indique as etapas consideradas como PCC:

A
12 filtragdo, armazenagem e envase.
Resfriamento, estocagem e transporte.
Recepcao do leite, 22 filtragdo e pasteurizacao.

B
C
D

Recepgéo do leite, resfriamento e estocagem do leite cru.

14

| mECEPCAO DO LEITE |
'
[ I* FILTRACAO ]

Il

|  RESFRIAMENTO |
!

| ESTOCAGEM DO LEITE CRU |

l

| F FILTRACAD |
Il

| PASTEURIZACAO |
!

|  ARMAZENAGEM |

l

| ENVASE |
!

| ESTOCAGEM |
!

l TRANSPORTE |

O emprego da radiagéo ionizante na conservagdo de alimentos foi patenteado pelos Estados Unidos, em
1929. A irradiacdo € o processo de aplicagdo de energia radiante a um alvo qualquer, no caso, um

determinado alimento, com a finalidade de:

1- evitar que certas raizes e tubérculos brotem durante o

armazenamento.

2- provocar a desidratacdo do alimento, com diminui¢ao da

atividade de agua.

3- retardar o tempo de maturagéo e destruir bactérias, fungos

e outros microrganismos.

4- desnaturar as proteinas e inativar as enzimas necessarias

ao metabolismo microbiano.
O correto esta em:

A)
)

)
)

2 e 4, apenas.
1 e 3, apenas.
1,2 e 3, apenas.
1

B
C
D)1,2,3e4.
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A Desnutricdo Energético Protéica (DEP) &€ uma importante doenga nutricional nos paises em
desenvolvimento, em virtude da alta prevaléncia e de sua relagdo com importantes déficits de crescimento e
desenvolvimento. Considerando as duas formas dessa patologia, & possivel afirmar que o marasmo é a
forma mais comum de DEP:

A) leve, em criangas maiores de 18 meses e resulta do consumo de dietas a base de vegetais; o
kwashiorkor é a forma edematosa da DEP, mais freqlente em criangas menores de um ano e resulta da
ingest&o insuficiente de alimentos.

B) leve, em criangas maiores de 18 meses e resulta da ingestao insuficiente de alimentos; o kwashiorkor é
a forma edematosa da DEP, mais frequiente em criangas menores de um ano e resulta do consumo de
dietas a base de vegetais.

C) grave, em criangas menores de um ano e resulta do consumo de dietas a base de vegetais; o
kwashiorkor € a forma edematosa da DEP, mais frequente em criangas maiores de 18 meses e resulta
ingestao insuficiente de alimentos.

D) grave, em criangas menores de um ano e resulta da ingestéo insuficiente de alimentos; o kwashiorkor é
a forma edematosa da DEP mais freqliente em criangas maiores de 18 meses e resulta do consumo de
dietas a base de vegetais.

Diversos estudos tém demonstrado que uma alta concentragdo de colesterol sérico e outros transtornos
correlatos influenciam o desenvolvimento da doenga da artéria coronaria (DAC), dai a importancia do
tratamento da hipercolesterolemia na prevencdo de diversos agravos a saude. Assim, ja é consenso que
mesmo a hipercolesterolemia branda (colesterol total de 200 a 239 mg/dL e LDL colesterol de 130 a
159mg/dL) exige uma intervengéo relativa ao controle do tabagismo e do peso corporal, a0 aumento da
pratica de atividade fisica e a modificagdo da composicao da dieta, que inclui:

A) reducgdo dos acidos graxos que aumentam o colesterol (saturados e trans) a menos de 10% das calorias
totais; reducdo do colesterol a menos de 300 mg/dL; redugéo da gordura total a 30% ou menos das
calorias totais.

B) reducéo dos &cidos graxos em geral a menos de 10% das calorias totais; reducéo do colesterol a menos
de 200 mg/dL; redugao da gordura total a 30% ou menos das calorias totais.

C) redugdo dos acidos graxos que aumentam o colesterol (insaturados) a menos de 10% das calorias
totais; reducdo do colesterol a menos de 300 mg/dL; redugéo da gordura total a 30% ou menos das
calorias totais.

D) reducéo dos &cidos graxos que aumentam o colesterol (saturados e trans) a menos de 10% das calorias
totais; reducdo do colesterol a menos de 200 mg/dL; redugéo da gordura total a 10% ou menos das
calorias totais.

39. A anemia por deficiéncia de ferro é caracterizada pela producéo de eritrécitos pequenos (microcitica) € um

nivel reduzido de hemoglobina circulante. Esse tipo de anemia representa o Ultimo estagio de um longo
periodo de privagao de ferro orgénico e seus sintomas refletem a disfungao de diversos sistemas corporais.
Para maximizar a absorcao de ferro dietético e prevenir a anemia ferropriva, é recomendado:

A) administrar suplementagdo medicamentosa de ferro inorgénico (forma ferrosa); incluir uma
suplementagdo medicamentosa de vitamina C a cada refeicdo; evitar o consumo de grandes
quantidades de chéa e café nas refeigdes.

B) aumentar a ingestéo total de ferro dietético através do consumo de cereais integrais e soja; incluir uma
fonte de vitamina C a cada refeigdo; evitar o consumo de grandes quantidades de cha e café nas
refeicdes.

C) aumentar a ingestao total de ferro dietético através do consumo de figado, rim, carne bovina, peixes e
aves; incluir uma fonte alimentar de vitamina C a cada refei¢do; evitar o consumo de grandes
quantidades de cha e café nas refei¢des.

D) administrar suplementacdo medicamentosa de ferro inorgénico (forma ferrosa); incluir uma fonte
alimentar de vitamina C a cada refeicdo; evitar o consumo de grandes quantidades de chéa e café nas
refeicdes.
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40. As Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA) podem apresentar-se tanto sob a forma de um surto
resultante de exposi¢do maciga comum, de curta duragao (partilhamento de refeicdo em situagdes especiais:
casamentos, aniversarios, reunides, etc.) ou como exposi¢do maciga comum prolongada (provocada por
partida de alimento contaminado, acidente com rede de abastecimento de &gua, etc.). Dentre as
recomendagdes de investigagéo, analise as afirmativas:

1- Investigar os estabelecimentos onde o alimento suspeito foi preparado e consumido.

2- Investigar as pessoas que estavam ou supunha-se estar presentes quando os alimentos suspeitos foram
servidos e consumidos.

3- Investigar os pacientes hospitalizados ou atendidos por médico particular.

4- Investigar o acesso da populagdo as informagdes e conhecimentos necessarios a prevengao e controle
dos surtos de DTA.

O correto esta em:

A) 1 e 4, apenas.
B) 1, 2 e 3, apenas.
C)1,2,3¢e4.
D) 2, 3 e 4, apenas.
41. Atualmente, a atengéo dietética ao paciente obeso inclui a avaliagédo do estado nutricional para diagndstico e
determinacdo das necessidades nutricionais; a implementacdo da dietoterapia; educacdo nutricional

envolvendo os conceitos basicos de saude e alimentagdo e a avaliagdo da eficiéncia da intervengdo. Em
relagédo a dietoterapia da obesidade esta indicada a adogéo sequencial dos seguintes procedimentos:

A) Plano de restricdo energética moderada (ingestdo néo inferior a 800kcal/dia); plano de baixo valor
energético (ingestao entre 800 a 400kcal/dia) quando ndo se consegue reduzir o peso corporal; plano de
muito baixo valor energético (ingestéo abaixo de 400 kcal/dia) para obesidade macica e recorrente.

B) Plano de restrigdo energética de muito baixo valor energético (ingestao abaixo de 800kcal/dia); plano de
baixo valor energético (ingestéo entre 1200 a 800kcal/dia) quando ndo se consegue reduzir o peso
corporal; plano de moderada (ingestdo nao inferior a 1200kcal/dia) para manter o peso corporal obtido
nas fases anteriores.

C) Plano de restricdo energética moderada (ingestdo néo inferior a 1200 kcal/dia); plano de baixo valor
energético (ingestao entre 1200 a 800 kcal/dia) quando néo se consegue reduzir 0 peso corporal; plano
de muito baixo valor energético (ingestao abaixo de 800 kcal/dia) para obesidade macica e recorrente.

D) Plano de restricdo energética de muito baixo valor energético (ingestéo inferior a 400kcal/dia); plano de
baixo valor energético (ingestdo entre 400 a 800kcal/dia); plano de restricdo energética moderada
(ingestéo n&o inferior a 800kcal/dia) para manter o peso corporal obtido nas fases anteriores.

42. A antropometria refere-se a medida do tamanho (peso e altura) e da proporgéo (razbes entre peso e altura)
do corpo humano. Em estudos epidemioldgicos, a utilizacdo de medidas antropométricas tem suma
importancia na avaliagdo do estado nutricional de individuos e populagdes, e sua exatiddo e fidedignidade
pode ser afetada por equipamentos, habilidade do avaliador, fatores individuais do avaliado, mas, sobretudo,
pela escolha adequada do método a ser usado. Em relagdo ao IMC (proporgdo do peso corporal para a
altura ao quadrado), é possivel afirmar que:

A) tem sido amplamente utilizado em estudos epidemioldgicos por sua facilidade de aplicagéo, porém, néo
deve ser usado para estimar a gordura corporal.

B) tem sido amplamente utilizado em estudos epidemiologicos por sua facilidade de aplica¢do, e pode ser
seguramente substituido pelo uso do nomograma.

C) néo deve ser utilizado em estudos epidemioldgicos por dificuldades de aplicagdo, mas pode ser usado
para estimar a gordura corporal.

D) tem sido amplamente utilizado em estudos epidemiol6gicos por sua facilidade de aplica¢éo, e pode ser
usado para determinar o risco individual de doencas cardiovasculares.
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43. A vigilancia sanitaria das tecnologias de alimentos tem como objetivos principais:

1- Garantir alimentos seguros, atuando na redugdo ou eliminagdo de fatores de risco que possam
comprometer a qualidade dos alimentos, em todas as fases de sua produgao, até o consumo.

2- Melhorar os processos técnicos da producéo e distribui¢do dos alimentos.

3- Orientar a populagéo sobre os cuidados em casa e sobre seus direitos de consumidora.

4-  Eliminar a morbi-mortalidade por ingestéo de alimentos improprios.

O correto esta em:

1 e 4, apenas.

2 e 3, apenas
1,2 e 3, apenas.
1,2,3ed4.

44. A hipertensdo arterial representa um importante fator de risco para a doenga cardiovascular, sendo
indiscutivel o papel da dieta no controle e redugdo das implicagdes que repercutem na saude publica. A
realizacdo de estudos de observagéo e de intervengdo em humanos possibilitou a formulagéo das seguintes
recomendagdes de base populacional:

A) Reduzir ingestdo de NaCl (menos de 6mg/dia); controlar o peso corporal; reduzir o consumo de potassio,
calcio e magnésio; moderar o consumo de bebidas alcodlicas (4 drinques/dia).

B) Reduzir ingestdo de NaCl (6 a 10 mg/dia); controlar o peso corporal; manter o consumo de quantidades
normais de potassio, calcio e magnésio; moderar o consumo de bebidas alcodlicas (2 drinques/dia).

C) Reduzir ingestdo de NaCl (6 a 10 mg/dia); controlar o peso corporal; aumentar o consumo de potassio,
calcio e magnésio; moderar o consumo de bebidas alcodlicas (2 drinques/dia).

D) Reduzir ingestdo de NaCl (menos de 6mg/dia); controlar o peso corporal; manter o consumo de
quantidades normais de potassio, calcio € magnésio; moderar o consumo de bebidas alcodlicas (4
drinques/dia).

45. O Programa Nacional de Suplementagdo de Ferro, juntamente com a fortificagdo obrigatoria das farinhas de
trigo e milho com ferro e acido folico e a orientagdo nutricional, constituem o conjunto de estratégias voltadas
para o controle e a redugé@o da anemia por deficiéncia de ferro no pais. Esse programa consiste de diversas
acoes, entre elas distribui¢do gratuita de suplemento de ferro para criangas de:

A) 6 a 18 meses de idade, gestantes a partir da 20? semana e mulheres até 3° més pos-parto.
B) 0 a 6 meses de idade, gestantes a partir da 20% semana e mulheres até 6° més pés-parto.
C) 6 a 18 meses de idade, gestantes a partir da 10? semana e mulheres até 6° més pos-parto.
D) 0 a 6 meses de idade, gestantes a partir da 20® semana e mulheres até 3° més pds-parto.
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46. Os principais objetivos do tratamento do diabetes mellitus s&o: auxiliar o paciente diabético a realizar
mudancas no seu padrdo alimentar e na prética de atividade fisica visando ao controle metabdlico; atingir e
manter niveis normais de glicemia, lipidios séricos e pressao arterial. Nesse contexto, o tratamento dietético
deve prever restricdo energeética:

A)

rigorosa (500 a 750kcal/dia a menos que a dieta habitual); redugdo da gordura total, sobretudo a
saturada e o colesterol; aumento do fracionamento da dieta; aporte de 20 a 30% de proteinas em
relagcdo ao VET; proibicdo do consumo de agucares simples que devem ser substituidos totalmente por
amidos.

rigorosa (500 a 750kcal/dia a menos que a dieta habitual); reducdo da gordura total, sobretudo a
poliinsaturada e o colesterol; aumento do fracionamento da dieta; aporte de 10 a 20% de proteinas em
relacdo ao VET; proibicdo do consumo de agucares simples que devem ser substituidos totalmente por
amidos.

moderada (250 a 500kcal/dia a menos que a dieta habitual); redugdo da gordura total, sobretudo a
saturada e o colesterol; redugao do fracionamento da dieta; aporte de 20 a 30% de proteinas em relagédo
ao VET; regularidade em relagdo @ quantidade de carboidrato ingerida por dia.

moderada (250 a 500 kcal/dia a menos que a dieta habitual); redugéo da gordura total, sobretudo a
saturada e o colesterol; aumento do fracionamento da dieta; aporte de 10 a 20% de proteinas em
relacdo ao VET,; regularidade em relagéo a quantidade de carboidrato ingerida por dia.

47. Os surtos de doenca transmitida por alimento (DTA) possuem caracteristicas que demandam procedimentos
especiais. Muitas vezes, € dificil estabelecer a etiologia da doenga, pois em geral estes surtos séo
produzidos por varios agentes etioldgicos e se expressam por variadas manifestagdes clinicas. Por esta
razéo, diferentemente das outras doengas também importantes para o Sistema de Vigilancia Epidemiologica,
nao ha definicbes de casos pré-estabelecidas. A notificagdo de casos s6 se torna obrigatoria quando da
suspeita de ocorréncia de surto e algumas orientagdes devem ser feitas no momento da notificagdo. Diante
do exposto, nosso posicionamento é de:

evitar que os alimentos suspeitos continuem a ser consumidos ou vendidos.

guardar sob refrigeragéo todas as sobras de alimentos, na forma em que se encontram acondicionados,
até a chegada do grupo encarregado da investigagéo.

preservar as embalagens e respectivos acondicionamentos, quando a suspeita estiver relacionada a
produtos industrializados.

orientar os doentes a ndo se automedicarem, mas, sim, a procurarem o servico de saude.

O correto esta em:

A)1
B) 1
C)2
D) 1

, 2 €3, apenas.
,2,3e4.

, 3 €4, apenas.
e 4, apenas.
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48. A Desnutricdo Protéico-Energética (DEP) é uma patologia na qual causas e consequéncias muitas vezes se
confundem, uma vez que os individuos desnutridos apresentam redugdo da imunocompeténcia e
comprometimento das barreiras fisicas, por isso, as infecgbes os acometem com maior freqiiéncia e
severidade do que os individuos saudaveis e, paralelamente, a DEP é precipitada pela infec¢do em
consequéncia da reducdo do apetite, aumento das necessidades metabdlicas e de perdas de nutrientes.
Entre as medidas que atacam as manifestagdes e as causas imediatas da DEP estao incluidas:

A) administracdo de alguns medicamentos essenciais; inclusdo em programa de planejamento familiar;
incluséo em programa de suplementagao alimentar; administragao de micronutrientes.

B) reabilitagdo nutricional; administragdo de alguns medicamentos essenciais; melhoria do saneamento
basico e do abastecimento de &gua; administragao de micronutrientes.

C) reabilitacdo nutricional; administracdo de alguns medicamentos essenciais; terapia de reidratagao oral;
inclusdo em programa de suplementag&o alimentar; administragdo de micronutrientes.

D) administragéo de alguns medicamentos essenciais; melhoria do saneamento basico e do abastecimento
de agua; terapia de reidratagéo oral; incluséo em programa de suplementagéo alimentar.

49. O Ministério da Saude, através da Area Técnica de Alimentagdo e Nutrigdo, tem entre suas funcées fornecer
informagdo continua sobre as condi¢cOes alimentares e nutricionais da populagdo e seus fatores
determinantes. Nesse sentido, a antropometria € utilizada como importante instrumento de avaliagéo para a
qual séo adotados os seguintes padroes de referéncia:

1-  indice de Massa Corporal para adultos, adolescentes e idosos.

2- Recomendagédo da OMS (2006) para gestantes e criangas até 10 anos.
3- indice de Massa Corporal para criangas até 10 anos.

4- Recomendagdo da OMS (2006) para adultos, adolescentes e idosos.

O correto esta apenas em:

50. A intervengéo do Estado nas relagbes entre produtores e consumidores expressa-se de duas formas, que
S80:

1- Através do controle das praticas de produgéo, determinando as normas técnicas e padrdes de produgédo
e exercendo a fiscalizagdo para o cumprimento dessas normas, para prevenir € evitar o dano no ato do
consumo.

2- Através de agdes para aumentar o padréo de qualidade, reduzir ou minimizar riscos, evitar danos, o que
requer uma intersetorialidade na saude, isto €, a articulagao de varios setores que trabalham com saude,
intra ou extragoverno.

3- Através de processos e espagos de produgao, englobando escolas, creches, asilos, orfanatos, presidios,
cujas condicdes das aglomeragdes humanas interferem na sua saude.

4- Através do estabelecimento do direito basico do consumidor e da disponibilizagdo do Estado a seu
servico, seja na elucidacdo dos procedimentos que motivaram um dano, seja no aparato legal
necessario a reparagdo do dano ao consumidor.

O correto esta apenas em:
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